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Liebe Gaste,

wir laden Sie herzlich ein zu einem Abend, der kulinarischen Genisse,
Literatur und Geselligkeit auf ganz besondere Weise verbindet.

Feiern Sie mit uns die Vielfalt der Aromen und freuen Sie sich auf ein Mend, das
wir mit Sorgfalt und Liebe zur saisonalen Kiiche komponiert haben - begleitet
von den ausgezeichneten “Hirtenknab” Weinen, des Hirschauer Winzer-Duos

Thomas Strobel und Markus Beschorner.

Zwischen den Gangen reicht lhnen Markus Beschorner literarische Happchen:
Geistreiche, humorvolle Texte zum Wein aus dem Neckartal, zum Schlemmen in
Schwaben oder zum Tubinger Gogen. Weingeschichten von Theodor Heuss,
Uber Schiller, Uhland und von Hermann Bausinger bis Thadd&us Troll.

Wir freuen uns auf Sie, einen Abend voller Genisse und gute Gesellschaft!
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MENU & WEINBEGLEITUNG

Im Salz gebackene Rote Bete mit Ziegenfrischkase, Himbeeren und Kimmel

Hirtenknalb
Kerner und Miller-Thurgau 2023 mineralisch, frisch

&
Confierte Kartoffeln im Bergkdse-Schaum mit eingelegten Zwiebeln
und fermentiertem Pfeffer

Hirtenknalb
Chardonnay und Weillburgunder 2021, Ananas trifft Melone

&

Gebratene Poulardenbrust mit Pilz Beurre Blanc,
confierten Steinchampignons und glasiertem Apfel

Hirtenknalb
Rose-Cuvée »Alte Reben« 2022, gemischter Satz

&

Zweierlei vom Hagellocher Lamm, geschmort und rosa gebraten,
mit ger&steten Wurzeln

Hirtenknab
Spatburgunder 2023 filigraner, gehaltvoller Klassiker

............................................................

79- EUR p.P. (incl. Weinbegleitung 0,11 pro Gang)
Um Reservierung wird gebeten unter Tel. 07071 - 6 88 66

HIRTEN KNAB

WEINBAU AM KAPELLENBERG
STROBEL & BESCHORNER

www.hirtenknab.de www.hofgutrosenau-tuebingen.de



